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VaLLE CENTRAL

"Brisa" es un homenaje a la frescura que brindan los
vientos costeros y andinos. Brisa, respire hondo,
disfrute de un vino joven y vibrante.

ORIGEN

Valle Central. Presenta un clima templado, de tipo
mediterraneo con una gran amplitud térmica. Los
suelos varian desde franco-arenosos a arcillosos y

pedregosos, con humedady altitud variables.

VINIFICACION

Este vino combina la gran expresion aromatica y los
sabores de uvas provenientes de diferentes sectores del
Valle Central, cuyos microclimas entregan vinos frescos,
suaves y muy frutales.

NOTAS DE CATA

Color: brillante amarillo pajizo.

Aroma: limpio y frutal, con expresion de peras maduras y
delicadas notas citricas.

Sabor: frutoso, fresco, redondo y envolvente.
Temperatura de servicio: 8 - 10°C.

Maridaje: pollo o pavo, crustaceos gratinados y pescados
con salsas cremosas .
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{ORIGEN
i Valle Central

{CEPA:
Chardonnay

{ANALITICA

{ Alcohol:

i pH:

Acidez total: 4.26 g/t ;
i Azucar Residual: 5.10 g/It i
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